
Schärfen . . . nur mit MADO.
Spitzentechnik im Detail.

Fleischereimaschinen



Erfahrung zahlt sich aus. Ganz besonders, wenn es um den „richtigen„

Schliff geht. Scharf ist nicht gleich scharf. Nur mit dem Balligschliff wer-

den höchste Belastbarkeit und lange Standzeiten erzielt.

Die MADO SUPERSCHLIFF ist nach wie vor einzigartig in ihrer Funktio-

nalität und der Vielfältigkeit ihrer Verwendungsmöglichkeiten. Ob Messer

für die Zerlegung, den Verkaufsraum, oder die Küche, ob Kuttermesser

oder Spalter, alle Schneidwerkzeuge können mit der SUPERSCHLIFF

mühelos und fachgerecht nachgeschärft werden. Der optimale

„Balligschliff“  entsteht durch die spezielle Kontaktscheibe wie von selbst.

Äußerst hohe Standzeiten gelten auch für die Maschi-

ne selbst, die durch ihre grundsolide

Konstruktion mit einem Gehäuse aus

Kunststoff in Verbindung mit

Edelstahl und ihrer ausge-

reiften Technik als

absolut unverwüst-

lich gilt.

Kosten senken -
beste Qualität erzielen.

SUPERSCHLIFF MNS 630
Nassband-Schärfmaschine



„Gut geschärft ist gut geschnitten.“ MADO Schärfmaschinen.

Seit mehr als 40 Jahren erfolgreich im Markt, steht bei MADO die

SUPERSCHLIFF  für höchste Kompetenz bei Messerschärfmaschinen.

Durch ausgereifte Technik wird mit MADO alles richtig scharf.

Mit der SUPERSCHLIFF von MADO erzielen Sie den korrekten  „Ballig-

schliff“, der von den Experten führender Messerhersteller empfohlen wird.

■

■

Balligschliff für lange Lebensdauer der

Klinge

Kein Überhitzen der Schneide durch

Wasserkühlung

Keilschliff - falsch Balligschliff - richtig

Mit der SUPERSCHLIFF erzielen

Sie den korrekten Balligschliff

für Messer, Kuttermesser oder

Spalter.

MNS 630

Type MNS 630 D MNS 630 W

L 365 mm 365 mm

B 520 mm 520 mm

H 368 mm 368 mm

Stromart 230/400 V, 50 Hz (D) 230 V, 50 Hz (W)

Stromstärke 2,0 A (D) 1,0/1,7 A (W)

Motorleistung 0,5 kW (D) 0,3 kW (W)

Absicherung 16 A träge 16 A träge

Drehzahlen in der Minute 1100 1100

Schleifbandmaße 800x50 mm 800x50 mm

Lamellenscheibenmaße - -

Polierscheibenmaße Ø 200x25 mm Ø 200x25 mm

Gewicht ca. 16 kg ca. 16 kg



Spezialmaschinen für die moderne
Fleischverarbeitung.

■

■

■

■

Fleischwölfe

Kutter

Bandsägen

Schärfmaschinen

Mischer

Portioniersystem

Industriemaschinen

MADO Maschinen entsprechen den EG-Maschinen-
richtlinien. Sie sind mit dem CE-Zeichen gekennzeichnet.
MADO ist nach DIN ISO 9001 zertifiziert. 

Sonderspannungen auf Anfrage. 

Technische Änderungen im Zuge der Weiterentwicklung
vorbehalten. 

MADO Spezialmaschinen für die moderne
Fleischverarbeitung beim qualifizierten Fachhandel.

Balmerstraße 10

D-72@75 Dornhan/Schwarzwald

Telefon +49 (0) 74 55 93 @-0

Telefax +49 (0) 74 55 22 63

http://www.mado.de

E-mail: info@mado.de 

Germany
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