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tzentechnik fur die moderne

eIschverarbertung.

Die neuen INDUSTRIEKUTTER von MADO, dem Spezialisten fiir hygie-
nische und wirtschaftliche Fleischverarbeitungsmaschinen, sparen Zeit
und Geld und schaffen beste Ergebnisse beim Kuttern hochwertiger
Produkte. Sie sind konsequent fiir die unterschiedlichen Bediirfnisse
der professionellen Fleischwarenhersteller konzipiert. Eine ausgereifte
Technik, kombiniert mit innovativer Maschinensteuerung garantieren

bei allen zu verarbeitenden Produkten optimale Arbeitsergebnisse.




Qualitat, die Vertrauen schafft. Die neuen INDUSTRIEKUTTER mit
220 Liter Schisselinhalt sind absolute Spitzenprodukte von MADO.
Ob wirtschaftliche und qualitativ hochwertige Produktionsergebnisse,
leichte Reinigung und hoher Hygienestandard oder lange Lebensdauer
gefragt sind, die MADO Kutter werden den hohen Anforderungen der
Lebensmittelindustrie in jedem Fall gerecht und bieten somit fiir jeden

Anwender die optimale Losung.

Das MADO Kutterprogramm entspricht selbstverstédndlich den EG
Maschinenrichtlinien fir Sicherheit und Hygiene Nr. 2006/42 EG. MADO
unterhélt ein Qualitdtsmanagement-System und ist nach ISO Norm DIN
9001 zertifiziert. Dies bedeutet Sicherheit fiir unsere Kunden.

Kutter mit 220 Liter Schiisselinhalt

Vakuumeinrichtung, Begasungsein-
richtung, Koch- und Kiihleinrichtung

Modernes, fortschrittliches Design.
Konstruktion nach neuesten ergonomi-
schen Erkenntnissen

Stufenloses Antriebskonzept

Glatte Flachen — hygienisch sauber,
leicht zu reinigen

Selbsttragendes Maschinengehéuse
aus ,Edelstahl rostfrei”

DIN EN ISO 9001



n.rebholz
2006/42 EG.   MADO


INDUSTRIEKUTTER 220 und 220 VA
inovative Kuttertechnik fur die

moderne Fleischwarenmaustrie.




Die INDUSTRIEKUTTER 220 und 220 VA sind ein ,Muss” flir den qua- I Qualitétsverbesserung
litatsbewussten Fleischwarenhersteller. In diesen Maschinen ist beispiel-
haft der MADO Hygienebau verwirklicht. Das solide Maschinengeh&use I Effizienzsteigerung
komplett aus ,Edelstahl rostfrei” und die ergonomische Gestaltung der
Bedienelemente setzen MaRstdbe im Bereich moderner Fleischverarbei- i Hygieneverbesserung

tung. Ob Brihwurst, Rohwurst oder Kochwurst, durch die besondere
[l Kostensenkung

Geometrie der Schneidhaube werden alle Produkte in herausragender
Qualitat hergestellt. Die neuen MADO INDUSTRIEKUTTER ermdglichen
ein rationelles Arbeiten. Sie sparen Zeit und senken Kosten.




INDUSTRIERUTTER 220 VA mit

Vakuumernrichtung. Fir hochste An
Spriche an Produkiivitat und Leistung. IR




Der INDUSTRIEKUTTER 220 VA ist die ideale Lésung, wenn unter Vakuum
gekuttert werden soll. Die Hochleistungsvakuumpumpe sorgt fiir einen
schnellen Luftentzug aus dem Verarbeitungsgut. Mit dem Kuttern unter
Vakuum verbessert sich der EiweiRaufschluss. Dies ermoglicht eine hohe-
re Schiittung bei der Briihwurstherstellung. Sauerstoffoxydation wird trotz
Nitritreduktion verhindert. Das Produkt erhélt eine festere Konsistenz und

wird lénger haltbar.

Der Belade- und Entleerungsvorgang geht beim INDUSTRIEKUTTER 220 VA
sehr schnell vonstatten, weil hierzu nur der Larmschutzdeckel bewegt wer-

den muss.

INDUSTRIEKUTTER MSM 769 VA

Qualitatsverbesserung

Effizienzsteigerung

Hygieneverbesserung

Kostensenkung




INDUSTRIEKUTTER 220 VA.

tonale Einrchtungen zum
ochen, Kiflen und Begasen.

Kochen

Zur Herstellung von Kochwurstbraten und Pasteten kann der INDUSTRIE-
KUTTER 220 VA auf Wunsch mit einer Koch- und Kiihleinrichtung ausge-
stattet werden. Wenn das Produkt in einem Arbeitsgang zerkleinert,
gekocht oder gegart und abgekiihlt wird, entstehen keine Verluste von
wertvollen Proteinen und Aromastoffen. Durch die Herstellung in einem

Arbeitsgang reduziert sich das Materialhandling und der Aufwand fir die

Reinigung erheblich.

Kiihlen

Zur Optimierung des Kiihlprozesses oder zum Vorfrosten kann der
INDUSTRIEKUTTER 220 VA auf Wunsch mit einer Vorrichtung zum
Einbringen von Flissiggas ausgeriistet werden. Das (berschiissige
Kidhlmedium wird dabei (iber ein fest eingebautes Rohrsystem mit

Absperrklappe abgefiihrt.

Begasen

Zur Geschmacksverbesserung und Farboptimierung steht fiir den
INDUSTRIEKUTTER 220 VA als Option eine Begasungseinrichtung zur
Verfigung.




MADOD INDUSTRIEKUTTER
220 und 220 VA,

Ausfuhrungen und Details.

Stufenloses Antriebskonzept

Die MADO INDUSTRIEKUTTER werden serienméaRig mit einem
Frequenzumrichterantrieb fiir Messerwelle und Schiissel ausgestattet.
Damit ist jederzeit gewahrleistet, dass die Antriebe sanft anlaufen und
abgebremst werden. Eine Uberbelastung des Stromnetzes kann nicht auf-
treten, weil die Frequenzumrichter dies nicht zulassen. Die INDUSTRIE-
KUTTER 220 und 220 VA verfligen Uber jeweils 10 vorprogrammierte
Schaltschritte fiir den Schneide- und Mischvorgang sowie 3 vorprogram-
mierte Schiisselumdrehungszahlen. Im Mischmodus kénnen die Messer
auch rickwarts gedreht werden. Selbstverstéandlich kénnen die vorpro-
grammierten Drehzahlen je nach Erfordernis auf die Bedirfnisse des
Kunden angepasst werden.

Messerképfe
Die INDUSTRIEKUTTER 220 und 220 VA koénnen wahlweise mit 4er, 6er
oder 8er Messerkopf betrieben werden. Als Serienausstattung wird ein 6er

Messerkopf mit Stufenmessern geliefert.

Auswuchtvorrichtung

Fir einen vibrationsfreien Lauf der Maschine miissen einwandfrei ausge-
wuchtete Messer eingesetzt werden. Zur Optimierung der Balance des
Messerkopfes steht als Option eine elektronische Auswuchtvorrichtung

zur Verfiigung. Die Steuerung wird dabei in das Bedienpult des Kutters
integriert.



Okonomisches und reinigungsfreundliches Steuerpult

Das grol¥flachige Steuerpult mit wasserdichter Tastaturfolie und
grol¥flachigem LCD Display erlaubt eine miihelose Bedienung des Kutters.
Bedienungsfehler sind so gut wie ausgeschlossen, weil fiir jede Funktion

eine separate, gut ablesbare Taste zur Verfligung steht.

Modernste Technik

Die INDUSTRIEKUTTER 220 und 220 VA sind durch die selbsttragende
Gehausekonstruktion komplett aus , Edelstahl rostfrei” hergestellt, &uerst
kompakt und vibrationsarm. Die massive Schneidhaube aus 16 mm star-
kem Edelstahl schutzt vor Durchschlagen bei eventuellem Messerbruch
und erhéht die Gerduschdammung. Héchste Anspriiche an Laufruhe und
Gerauschemission werden erfillt. Die Maschine wird ,steckerfertig” gelie-
fert. Die moderne Konzeption von Antrieb und Elektrik machen einen sepa-
raten Schaltschrank Uberfliissig. Alle Funktionselemente sind im

Maschinenmantel integriert.

MADO Hygienebau

Das komplette Maschinengehause inklusive der tragenden Teile innerhalb
der Verkleidung sind bei den INDUSTRIEKUTTER 220 und 220 VA kom-
plett aus ,Edelstahl rostfrei” gefertigt. Der rundum geschlossene
Gehausebau mit glatten Oberflaichen ermoglicht eine leichte Reinigung
und erfullt somit die héchsten Hygieneanforderungen.



SUPRA 220 - MSM 769 SL
mit Auswerfer und Beschickung
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SUPRA 220 - MSM 769 VA
Schneidmischer mit Vakuum
Type MSM 769 SL MSM 769 VA
A - -
B - -
C 1462 mm 1462 mm
D 1080 mm 1080 mm
E 1856 mm -
F 2423 mm 2910 mm
G 1447 mm 2000 mm
H 2205 mm 2630 mm
K 2028 mm 2285 mm
L - -
M 3400 mm 3400 mm
N - -
6] 2532 mm 3011 mm
Schiissel @ @ 1420 mm @ 1420 mm
Wandabstand ca. 500 mm ca. 500 mm
Stromart 400V, 50 Hz 400V, 50 Hz
Nennleistung 135 kW 135 kW
Absicherung 250 A 250 A
Messerwellendrehzahl/ Schneiden 500-5000 U/min 500-5000 U/min
Mischen vor-/riickwérts 50-500 U/min 50-5600 U/min
Messerkopf Ger Ger
Schusseldrehzahl 8-20 U/min 8-20 U/min
Schisselinhalt 220 Liter 220 Liter
Gewicht 4200 kg 5000 kg




ezialmaschinen fur die moderne

leischverarbertun

MADO Maschinen entsprechen den EG-Maschinen-
richtlinien. Sie sind mit dem CE-Zeichen gekennzeichnet.

MADO ist nach DIN ISO 9001 zertifiziert.

Rost| Sonderspannungen auf Anfrage.
Technische Anderungen im Zuge der Weiterentwicklung
vorbehalten.

E%g MADO Spezialmaschinen fiir die moderne
W Fleischverarbeitung beim qualifizierten Fachhandel.

D-72175 Dornhan/Schwarzwald
Telefon +49 (0) 74 55 93 1-0
Telefax +49 (0) 74 55 22 63
http://www.mado.de

E-mail: info@mado.de

Germany

Fleischwolfe

Kutter

Bandsagen

Scharfmaschinen

Mischer
Portioniersystem

Industriemaschinen
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